
Fiche de poste 
 

Intitulé du poste : CUEILLEURS  

Localisation du poste : CHEVILLON 

Rémunération / Statut du poste : SMIC sur 151.67 (Heures supplémentaire possible) / CDI temps 
plein  
 

Evolution possible : OUI 

  Date du début de contrat de travail : Courant septembre 
 

   Statut du contrat : OUVRIERS 
 

Liaisons hiérarchiques : 
 Rapporte à : Sebastien MALTOT, Chef d’équipe et Chef de production  

 

Niveau études : Pas de niveau d’étude requise  
 
 

Description générale du poste : Cueille de champignons cultivés 
 

Missions principales :  
Ses principales missions seront les suivantes  
 Cueille de champignons cultivés 
 Respect des consignes 
 Nettoyage de l’espace de travail 

 
 

Activités et Tâches :  
Ses principales tâches et activités seront les suivantes 

 Cueille de champignons cultivés : Respecter les plannings de cueille du chef d’équipe, en respectant 
le calibre et la qualité des produits. 

 Respect des consignes : Respecter les consignes d’hygiène et de sécurité donné par le chef d’équipe 
 Nettoyage de l’espace de travail : Tous les jours l’espace de travail doit être nettoyer en respectant 

les normes d’hygiène 

Difficultés et spécificités du poste : La difficulté principale est qu’ne fonction des période les 
journées peuvent être longues 

 

Compétences requises pour le poste :   
 Bonne dextérité 
 Être minutieux  
 Avoir une bonne rapidité 
 Avoir le sens de l’observation 

Compétences Humaines 
 L’écoute 
 La compréhension 
 La capacité à travailler en équipe 
 Être polyvalent 

Compétences professionnelles  
 Avoir une bonne écoute de la hiérarchie 
 Avoir une grande autonomie pour détecter et cueillir les champignons 
 Avoir un sens de l’organisation 
 Avoir une bonne condition physique  



 


