
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen und schön, sind Sie unser Gast! 
 

Wir freuen uns, Sie heute von unserer Philosophie zu überzeugen und Ihnen unsere 
Leidenschaft näher zu bringen. 

 
 

Essen.  
Wir identifizieren uns über ehrliches Handwerk, saisonale Produkte, regionale 

Partner; kurzum wir stehen für eine frische, hausgemachte Küche.  
 
 

Trinken. 
Ein Gericht zu geniessen ohne das passende Getränk dazu ist eine verpasste 

Gelegenheit. Wir beraten Sie gerne! 
 
 

Feiern. 
Lehnen Sie sich zurück, lassen Sie sich von unserem Ambiente inspirieren und 

stossen Sie heute einmal besonders aufs Leben an. 
 
 

Wir wünschen Ihnen ein unvergessliches Erlebnis mit und bei uns.  
 

 
 
 
 
 
 
 



Unsere Lieferanten kennen wir persönlich und pflegen ein partnerschaftliches 
Verhältnis: 

 
Metzgerei Spahni, Zollikofen: 
metzgerei-spahni.ch 
Fleisch und Spezialitäten vo hie. 
 
Hornochs, Oppligen: hornochs.com 
Hochwertige Fleischqualität. 
Einheimisches Simmentaler Rind x 
Wagyu Stier 
 
Rubigenhof Fischzucht, Rubigen: 
rubigenhof-fischzucht.ch 
Nachhaltige Lachsforelle, Forelle und 
Saibling aus Rubigen 
 
Fideco, Murten: fideco.ch 
Schweizer Fisch und diverse 
Spezialitäten 
 
Bee-Wild, Ursenbach: bee-wild.ch 
Michu Leuenberger – unser Jäger im 
Herbst 
 
Molkerei Rufener, Kehrsatz 
Milch, Rahm oder andere Milchprodukte, 
dr Rufi bringts! 
 
Fromage Mauerhofer, Burgdorf: 
fromagemauerhofer.ch 
Käse für unsere Plättli und Kreationen. Zu 
jedem Käse gibt es eine Geschichte. 
 
New roots vegane Molkerei, 
Oberdiessbach: newroots.ch 
Veganer Käse und diverse andere 
spannende nicht tierische Produkte 
 
Etter & Berno, Kerzers: etter-berno.ch 
Gemüse und Früchte aus aller Welt und 
der Schweiz. 
 
Gmüesgarte, Bern: gmüesgarte.ch 
Foodsave Gemüse aus der Schweiz und 
zum Teil aus dem Ausland. Statt ins 
Biogas kommt’s zu uns. 
 
 
 
 
 

Espro Sprossen, Uetendorf: espro-
sprossen.ch 
Pilze, Kräuter, Mikrokräuter, Sprossen. 
 
Frienisberger Pommes frites: 
baerenmeikirch.ch 
Im Bären Meikirch produziert, demeter-
Kartoffeln aus Frienisberg – unsere 
Pommes frites! 
 
Ingredienza, Bern: ingredienza.ch 
Unsere feine Pasta & Gnocchi aus dem 
Berner Traditions-Unternehmen 
 
Hofacker, Michael Kipfer, Ferenberg: 
biohofacker.ch 
Fein erlesener Schweizer Quinoa aus der 
Region 
 
Hans Rudolf Mühlheim, Schwadernau 
Risottoreis, Linsen und Getreide aus dem 
Seeland 
 
Bäckerei Reinhard, Bolligen: 
reinhard.swiss 
Solothurnerbrot, Ciroletta hell und 
dunkel, Brötli 
 
Jovis Glutenfrei Beck, Bern:  
jovis-gf-baeckerei.com 
Innovative, glutenfreie Produkte 
 
Glädus Glace, Lindental: glaedus.ch 
Herzblut für Glacen, frisch und fein vom 
Glädu gemacht 
 
 
Das Interieur verdanken wir: 
 

AWESOME!: awesomedave.ch 
Wohnberatungen, Holzarbeiten, Malerei 
oder komplette Inneneinrichtungen by 
David Trachsel 
 
Serviettenringe: 
 

Lederkungst: lederkunst.org 
Handgemachte Serviettenringe mit 
vegetabil gegerbtem Leder aus 
Steffisburg

  



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer. 

Abendmenü 
 

Vorspeise 
Gefüllter Markknochen 16 
Lebercreme, Wurzelgemüse, Brioche 
 

Geräuchertes Rüeblitatar  14 
Belper Knolle, Safran-Mayonnaise, Brioche Les Tovachières 
 AOC Valais 2020 

Chevalier Bayard, Varen; 100% Chasselas 
1 dl 8 

 

Suppe 
Kartoffel-Sauerkrautsuppe  13 
Speck-Espuma  
Haselnuss-Espuma Cap Royal Blanc 
 AOC Bordeaux 2020 

Compagnie Médocaine des Grands crus; 100 % Sauvignon Blanc 
1 dl 7 

 

Hauptgang  
Kalbsleberli 42 
Apfel-Salbeijus, Serviettenknödel, Schwarzwurzeln 
 
Gefülltes Pilz-Wirz Zigarillo 38 
Schwadernauer Gersotto, gepickelter Apfel 
 Les Petits Pas 
 AOC Languedoc 2021 

Domaine L’Escalette ; Grenache, Syrah, Carignan 
1 dl 8 

 

Käse 
Büffeltrüffel 13 
Früchtebrot & Quittensenf 
 Chant du Rhône 

AOC Valais 2020 
Vin d’œuvre Leuk VS; 100 % Pinot Noir 

1 dl 7 
 

Dessert 
Maroni – Apfel – Crème fraîche 17 
 Manoealla 10 Years 

Tawny, Wine & Soul, Douro  
5 cl 6.5 

 
 
 
5 Gänge Fleisch / Vegi 97 / 89 
4 Gänge Fleisch / Vegi 88 / 81  



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer. 

 
Vorspeisen 
 

Bunter Blattsalat  13 
Gepickeltes Wurzelgemüse, geröstete Kerne und caramelisierte Nüsse 
Apfel-Senf- oder Schöngrün-Dressing 
 
Kaninchenrilette im Töpfli 17 
Früchtechutney und getoastetes Brot 
 
Onsen-Ei  18 
Jungspinat, Topinambur und schwarzer Trüffel 
 
Gebeizte Rubiger Lachsforelle 22 
Dill, Fenchel, Senf und Blaumohn 
 
24 Stunden gegarter Rinds-Schulterspitz 19 
Milken, Meerrettich und Randen 
 
 
Vegetarisch  
 

Chicce   22 / 32 
Kleine Kartoffelgnocchi von Ingredienza   
Simmentaler Bleu Creme, süss-saure Birne, geröstete Haselnüsse 
 
Gebackener Blumenkohl  32 
Schwadernauer Kichererbsen-Curry, gepickelter Chinakohl, Früchtechutney  
 
 
Fleisch und Fisch  
 

Ravioli* mit Brasatofüllung 23 / 34 
Rotweinjus, Nussbutter-Espuma und Gantrisch-Käsespäne 
*in Zusammenarbeit mit Ingredienza 
 

mit Trüffel-Espuma und schwarzem Trüffel +5 
 
Schöngrüns Hackbraten 39 
Whiskysauce, Serviettenknödel und Frühlingsgemüse 
 
Tagesempfehlung vom Hornochs Tagespreis 
Simmentaler x Wagyu vom Aaretaal 
 
Gebratene Ribelmais-Poulardenbrust 42 
Rotweinjus, frittierte Polenta und Frühlingsgemüse 
 
Zander vom Gotthard 45 
Chicce - kleine Kartoffel-Gnocchi von Ingredienza 
Simmentaler Bleu Creme, süss-saure Birne, geröstete Haselnüsse 



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer. 

Dessert  
 

Maroni – Apfel – Crème fraîche 17 
 
Buchweizen – Dulce de Leche – Zitrone 18 

 
Rüebli – Ingwer – Haselnuss 16
  
Käseauswahl von der Fromagerie Mauerhofer 18 
Früchtebrot, hausgemachter Senf und Gemüse-Pickels  
 
Glädus Glace im Töpfli 6 
 

Rahmglace 
Caramel salé, Haselnuss, Irish Coffee, Maroni, Schoggi, Vanille 
 

Sorbet 
Zitrone , Quitte  
 

mit Rahm + 1 
 
 
 
 

 auf Anfrage auch vegan erhältlich 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
 
Deklaration Fisch 
Zander  CH, Fideco 
Lachsforelle  CH, Rubigenhof 
 
Deklaration Fleisch 
Schwein  CH, Metzgerei Spahni 
Rind  CH, Metzgerei Spahni, Hornochs 
Kalb  CH, Metzgerei Spahni 
Ribelmais-Poularde  CH, Fideco 
Poulet  CH, Metzgerei Spahni 
Kaninchen  CH, Schröder Comestibles 
 
 
Parktickets 
Vergünstigte Parktickets fürs Parking des Zentrum Paul Klee à CHF 7.00 
können beim Servicepersonal bezogen werden.  
 


