
 

 

 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

AHOI 

WIR LIEBEN LOKAL! 

 
Entdecke neue, regionale Produkte wie Schweizer Shrimps von 

SwissShrimp aus Rheinfelden, frische Pasta von PastaPasta 
Pastificio Basilese, Tofu-Sticks in einer Panko-Sesamkruste aus 
Bio-Sojabohnen von Tuyu Tofu, Fischknusperli im «Ueli-Bier»-

Teig oder das Rhystärn-Fondue mit regionalem Käse der 
Käserei KÄZ aus Allschwil. 

AHOI 



 

 

APÉRO  

  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Unsere Mitarbeitenden geben dir jederzeit gerne über die  
verschiedenen Allergene Auskunft. Alle Preise in CHF inkl. MWST 

 

SNACK 
 
 

MARINIERTE OLIVEN 

Simon`s Oliven an der Münzgasse 
 

CHEESE ROCKS  
 Käserei KÄZ aus Allschwil 

 
KÜRBIS-HUMMUS 

Jonny`s Hummus an der Feldbergstrasse 
 

WRAPS  
Gefüllt mit Spinat, Süsskartoffelpüree  

und Frischkäse mit  
Ingwer von der Ingwermanufaktur an der 

Kraftstrasse 
 

BRUSCHETTA 

 Lauch-Haselnuss-Bruschetta. 
Mit Brot von der Mock Bäckerei  

an der Ackerstrasse 
 

je 9 

PLÄTTLI 
 

RHYGNUSS 

Kürbis-Hummus von Jonny`s Hummus 
Wraps gefüllt mit Spinat, Süsskartoffelpüree und Frischkäse mit  

Ingwer von der Ingwermanufaktur Basel  
Butternut-Kurkuma-Tortilla mit Kürbis vom Kürbisegge Muttenz  

24 
 

RHYUSZYT 
Auswahl an Käse von der Käserei KÄZ aus Allschwil 

Fleischspezialitäten von der Metzgerei Jenzer  
Marinierten Oliven von Simon`s Oliven 

25 
 

 

KLEINER 

HUNGER 
 

FLAMMEKUECHE «TRADITIONELL» 

mit Speck und Zwiebeln 
18 

 
FLAMMEKUECHE «LEINEN LOS» 

mit farbigen Rüebli, Pastinaken-Orangen-
Crème und Zwiebeln 

19 
 

Zum Teilen oder alleine geniessen! 

 

BASLER DRINKS 

Geniesse einen erfrischenden Drink!  
Wie wär’s mit dem Basler Ueli Bier, der 

beliebten Rhystärn-Ingwer-Limo oder dem 
feinen Tscharly-Spritz? Zum Wohl! 

 
 



 

 

FOOD  

  

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Unsere Mitarbeitenden geben dir jederzeit gerne über die  
verschiedenen Allergene Auskunft. Alle Preise in CHF inkl. MWST  

US DR BOWLE 
 

SALAT-BOWL 

Basler Stadtpilze, Blumenkohl, Randen, 
Cicorino Rosso, Nüsslisalat und Sesam-

Kichererbsen an Honig-Rhystärn Dressing 
21 

 

MARRONI-INGWER-CHILI RAVIOLI 

von «PastaPasta – Pastificio Basilese»  
an Orangencrème 

26 
 

WINTERLICHES RISOTTO  

mit Austernseitlingen von  
Basler Stadtpilzen 

24 

 

 + WAHLWEISE MIT+ 

 

Tofu-Sticks in Panko-Sesamkruste  
von Tuyu Tofu aus Basel 

+ 6 

 

Flanksteak von der Metzgerei Jenzer  
aus Arlesheim 

+ 8 

 

Frische Shrimps von SwissShrimp aus 
Rheinfelden  

+ 9 

VORAB 
 

NÜSSLISALAT 
mit Cranberries, Birnenchutney und Käsecroûtons an Rhystärn-Dressing 

11 
 

KÜRBISSUPPE 
mit karamellisierten Ingwer-Popcorn 

12 

ZUM DRIBISSE 
 

RHYSTÄRN-WINTERBURGER 

Laugenbrötchen mit Flanksteak von der 
Metzgerei Jenzer, Bio-Bergkäse aus Allschwil, 

konfierten Zwiebeln und Kürbischutney 
26 

 

EGLI-FILET  

im «Unser Bier»-Teig 
22 

 

«RUEDERBLATT» VOM 

FREILANDSÄULI  

mit knuspriger Panko-Sesamkruste 
25 

 

 

 + BEILAGEN +  

 

Grünes & Gesundes 
Country Fries 

Süsskartoffel Fries 

 + je 6 
 
 



 

 

FONDUE  

  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 
Unsere Mitarbeitenden geben dir jederzeit gerne über die  
verschiedenen Allergene Auskunft. Alle Preise in CHF inkl. MWST 

CHINOISE 

MOL ANDERS 
 

VEGI-CHINOISE 

Frische Gemüsebouillon  
Handgemachte Teigtaschen von  

Peng Dumplings 
Austernseitlinge von Stadtpilze,  

Tofu von Tuyu Tofu 
Jasminreis und Kartoffelgratin 

Vier hausgemachte Saucen 
Kimchi 

52 
 

SUPPLEMENT 

2x Dumplings, Tofu und Austernseitlinge  
+ 12 

 
Entdecke und geniesse das Fondue Chinoise 

mal anders, vielfältiger und vegetarisch. 
Unsere vegetarischen Spezialitäten beziehen 

wir alle von Basler Manufakturen und 
Produzenten. 

#supportyourlocals 

KÄSE 
 

RHYSTÄRN-FONDUE 

Unsere rezente Hausmischung mit regionalem Käse 
32 

 
TOMATEN-FONDUE 

Aufregend anders – in der Farbe und im Geschmack 
34 

 
WILD MAA FONDUE 

Überraschend leicht und fruchtig, mit Apfelwein vom Wild Maa Cider 
34 

 

Unsere Käsefondues bereiten wir mit einer feinen Käsemischung von der Käserei KÄZ aus 
Allschwil zu (200 Gramm pro Person). Frisches Brot von der Bäckerei Mock aus Kleinhüningen  

und Gschwellti. 

CHINOISE 

FLEISCH 
 

FONDUE CHINOISE 

Frische Gemüsebouillon  
mit Kalb-, Rind- und Pouletfleisch, 

Jasminreis und Kartoffelgratin  
Vier hausgemachte Saucen 

Cornichons, Silberzwiebeln und Maiskolben  
52 

 

LUST AUF EIN UPGRADE?  

4 handgemachte Dumplings von  
Peng Dumplings 

+ 12 
 

SUPPLEMENT FLEISCH 

pro 100 Gramm 
+ 12 

 

 Das Chinoise servieren wir mit Schweizer 
Fleisch von der Metzgerei Jenzer , das 

handgeschnitten in Würfel serviert wird  
(250 Gramm pro Person). 

 



 

 

DESSERT  

  

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Unsere Mitarbeitenden geben dir jederzeit gerne über die  
verschiedenen Allergene Auskunft. Alle Preise in CHF inkl. MWST 

ZUM SCHNAUSE 
 

HAUSGEMACHTE CRÈME BRÙLÉE 
mit Mässmogge-Pralinenfüllung von  

Sweet Basel 
9 
 

JAKOB’S LECKERLY-PARFAIT 
von Dream of Ice mit Kumquatsragout 

12 

 
 

…UND FEINI GLACES 
 von Dream of Ice aus Allschwil 

ZUM NASCHE 
 & TEILE 

 

LECKERLY-SEGGLI 
vom Jakobs’s Basler Leckerly  

6.5 
 

RAHMTÄFELI-SEGGLI  
vom Jakobs’s Basler Leckerly  

     4 100g     7.5 200g 
 

ZUM ASTOSSE 
 

 
BÜNDNER RÖTELI LIKÖR 

        5   2cl           

 
RÖTELI-BRETT 

6 Stück serviert auf dem Holzbrett 
25 

 
 

«A RÖTELI A DAY KEEPS THE 
DOCTOR AWAY» 


