


Alleanza Slow Food dei Cuochi e Pizzaioli

Campania e Basilicata

Il ristorante Pompei Centrale
aderisce all’Alleanza tra i cuochi e pizzaioli dei Presidi Slow Food

Pompei Centrale Restaurant joins an Alliance between chefs and Slow Food Presidia

L'Alleanza € una grande rete solidale dove i cuochi incontrano e stringono un patto
con i produttori dei Presidi Slow Food, impegnandosi a cucinare e valorizzare i loro prodotti

This alliance Is a big solidarity network where chefs meet and establish an agreement with the producers
of Slow Food Presidia, with the aim to work hard to cook and to give value to their products

| cuochi dell’Alleanza uniscono il piacere di realizzare grandi piatti alla responsabilita
verso chi produce le materie prime. Per un cibo buono, ma anche genuino, naturale, pulito.
E non solo: giusto, rispettoso verso chi lo ha prodotto, coltivato, allevato.

The chefs of the Alliance combine the pleasure of making great dishes with responsibility to those who
produce the raw materials. For food that is good, but also wholesome, natural, clean.
And not only that: fair, respectful to those who produced, cultivated, raised it
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Pompei Centrale € un progetto gastronomico. Un concetto innovativo di bistrot dove tradizione
ed innovazione si incontrano si incontrano per dare vita ad un’esperienza sensoriale unica.

Pizze gourmet, hamburger speciali, eccellenze regionali e una raffinata lista di

birre, vini e beverages da degustazione.

Pompeii Centrale is a culinary project. An innovative bistro concept where tradition

and innovation come together to create a unique sensory experience.
Gourmet pizzas, specialty burgers, regional excellencesand a refined list of beers, wines and tasting beverages.
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INDICAZIONI SULLA PRESENZA DI ALLERGENI NEGLI ALIMENTI COME PREVISTO DAL REG. UE 1169/2011

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear Customer, if you have food allergies and/or intolerances, ask for information about our food and our drinks.

We are preparated to advise you in the best way.



COCKTAIL

cocktail

€8

Aperol Spritz

Aperol, prosecco

Campari Spritz

Campari, prosecco

Pompei Centrale

Tequila, gran marnier, succo
di limone e arancia

Sannio
Cachaca, liquore Strega, cola

Bit Cool

Burbon whiskey, angostura bitter,
sciroppo di zucchero, chinotto

Sarracino
Campari bitter, aperol, gin,
succo di limone

Every Day

Rum bianco, sciroppo di zucchero,
succo di limone, gazzosa bio

Smilzo

Martini dry, vodka,
succo di lime

Mazzini International

Vino bianco, vermouth rosso,
campati bitter, limonata bio

SICIEGILI [ [ L)) (]

Rosy

Tequila, succo di limone,
vodka, arancia




i FRITTI per l'attesa

appetizers | variety of fried food

Crocché 250gr + Salse | Croquette 2509 + Sauce

Cacio, pepe e bacon | Cacio, pepper and bacon

Peperoni, salsiccia e provola | Peppers sausage and smoked mozzarella
Porchetta e fuso di provola | Pork and provola cheese

Pesto di pistacchio e mortadella | Pistachio pesto and mortadella

Pulled pork e provola a fette | Pulles pork and sliced smoked mozzarella

Misto Fritto | Mix of fried food

Arancino con peperoni arrosto, salsiccia e provola, crocché di patate,
frittatina di pasta alla siciliana, provoletta panata, stick di patate,
sfoglia di polenta pomodoro e origano

Fried rice ball, croquette, timbale pasta, smoked mozzarella,

stick potatoes, fried polenta

Polpetta di Melanzana | Aubergine ball

Su datterino scottato al basilico e provola fusa
Served on browned basil yellow cherry tomato and mozzarella smoked

Scrigno di mozzarella fritto | Casket of mozzarella

Spaghettoni alla Nerano in sfoglia di mozzarella
Spaghettoni alla Nerano (spaghetti with courgettes, parmesan,
pecorino and basil) in mozzarella puff pastry

La nostra caprese fritta | Our fried caprese

Bocconcino di fior di latte pastellato con pomodori datterini
e origano su pizza fritta e pesto di basilico

Fried fior di latte mozzarella with date tomatoes

and oregano on fried pizza and basil pesto

Montanara rivisitata | Montanara new interpretation

Fritta e poi al forno, pomodoro pelato, fior di latte, grana padano e basilico
Fried and baked with peeled tomato, mozzarella, grana padano cheese and basil

Melanzana ripiena | Stuffed eggplant

Sformatino di melanzane ripieno di provola su crema di pomodoro
Aubergine flan stuffed with smoked mozzarella on tomato cream

Bamboo di pollo in crosta di cornflakes
con salsa di yogurt acido
Cornflakes crusted chiken with sour yogurt acid

Chips di patate, salmone croccante sale e pepe, maionese e lime
Potato chips, crispy salt and pepper salmon, mayonnaise and lime

POMPEICENTRALE

€ 7,00
€ 7,50
€ 6,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 6,50
€ 7,50
€ 7,00
€ 12,00



le PATATINE OUTFIT | APPETIZERS

outfit chips

Patate fritte fresche “Taglio Barchetta” | Fried fresh potatoes € 6,50

Scaglie di cacio, pepe e limone | Cheese flakes, pepper and lime

Pancetta piastrata e fuso di provola | Grilled bacon and melted and smoked mozzarella
Wourstel e cheddar | Wurstel and cheddar

Porchetta e fuso di provola | Pork and smoked mozzarella

Pulled pork e salsa al pepe | Pulled pork and pepper sauce

Patatine fritte “Taglio Fry deep” | Fry deep cut chips € 4,50

per STUZZICARL

appetizers | from the kitchen

Prosciutto Venticano Ciarcia, mozzarella di bufala campana € 16,00
DOP 250gr con pizza turca

Venticano Ciarcia prosciutto, buffalo mozzarella DOP 250gr with pizza bread

Tagliere di salumi secondo selezione con taralli € 20,00
Selection of mixed cold cuts with taralli | x2 pax

Tagliere di formaggi con varie stagionature, € 18,00
confettura, miele, noci e taralli
Selection of cheeses of different aging with jam, honey, nuts and taralli | x2 pax

Tagliere di salumi di nostra selezione, formaggi con varie € 24,00
stagionature, confetture, miele, noci e taralli
Selection of mixed cold cuts, cheeses of different aging, jams, honey, nuts and taralli | x2 pax

Carpaccio di Black Angus affumicato con stracciatella di bufala, € 14,00
polvere di olive nere e pomodorino confit

Smoked Black Angus carpaccio with buffalo stracciatella cheese, black olive powder
and confit tomato

Tartare di manzo su crema di peperoni arrosto, cipollotto € 16,00
nocerino agrodolce e cialde di parmigiano

Beef tartare on creamed roasted peppers, sweet and sour nocerino onion
and parmesan waffles




le PIZZE TRADIZIONALI

traditional pizzas

Margherita

Pomodoro, fior di latte, grana padano DOP, basilico, olio EVO
Organic tomato, mozzarella, grana padano cheese DOP, basil, extra virgin olive oil

Bellizzana

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, grana padano DOP, basilico, olio EVO
Organic tomato, buffalo mozzarella, grana padano cheese DOP, basil, extra virgin olive oil

Capricciosa

Pomodoro, prosciutto cotto, mozzarella, funghi chiodini, salsiccia, olive nere,
basilico, olio EVO | Organic tomato, ham, mozzarella, mashroom, sausage,
black olive, basil, extra virgin olive oil

Cinque Formaggi

Gorgonzola DOP, pecorino bagnolese, caciotta di bufala, fontina, grana padano DOP,
basilico, olio EVO | Gorgonzola cheese DOP, pecorino bagnolese cheese, buffalo
caciotta cheese, fontina cheese, grana padano cheese DOR, basil, extra virgin oil

Gragnanese

Fior di latte, patate al rosmarino, funghi porcini, provolone di Gragnano, salsiccia
| Mozzarella, potato with rosemary, porcino mashroom, Gragnano provolone
cheese “Latteria Gargiulo”, sausage

Pompei Centrale

Pomodoro San Marzano “Miracolo di San Gennaro”, all'uscita: mozzarella di bufala DOP,
scaglie di grana padano DOP, basilico | San Marzano tomato “Miracolo di San Gennaro”,
at the exit of the oven: buffalo mozzarella DOP, grana padano cheese DOP

Golosa

Fior di latte, schiacciata di patate, pesto di basilico, salsiccia, olio EVO | Mozzarella,
white potato flatbread pizza, basil pesto, sausage, extra virgin olive oil

Pompeiana

Provola affumicata, salame artigianale napoletano, all'uscita: tarallo napoletano,
ciuffi di ricotta, basilico e olio EVO | Smoked mozzarella, artisan neapolitan salami,
at the exit of the oven: neapolitan salty biscuit, ricotta cheese, basil, extra virgin olive oil

POMPEICENTRALE

6,50

9,00

9,00

9,00

10,00

9,50

9,50

9,50



le PIZZE SPECIALI

special pizzas

Ortolana 2.0

Crema di peperoni arrosto, provola affumicata, melanzane a funghetto,
chips di zucchine e parmigiano | Roasted peppers cream, smoked mozzarella,
eggplant and tomato, zucchini and parmesan chips

Bronte

Fior di latte, all'uscita: mortadella Bologna IGP, pesto di pistacchio, granella
e crocché di patate | Mozzarella, at the exit of the oven: mortadella Bologna IGP.
pesto and chopped pistachios and croquet

Nerano

Zucchine, fior di latte, fonduta di parmigiano e provolone del Monaco DOP
e basilico | Courgettes, mozzarella, pecorino cheese fondue, parmigiano DOP,
provolone del Monaco local cheese

Carpaccio

Mozzarella, all'uscita: carpaccio di Black Angus affumicato, scaglie di Parmigiano,
nocciole tostate e rucola | Mozzarella, at the exit of the oven: smoked Black Angus
carpaccio, flakes of Parmesan, toasted hazelnuts and rocket

Peperonata

Provola affumicata, crema di peperoni arrosto, polvere di olive nere, salsiccia
e zeste di limone | Smoked mozzarella, roasted bell pepper cream, black olive
powder, sausage and lemon zest

Scarpariello

Fior di latte, pomodoro datterino giallo e rosso, pecorino, Parmigiano, provolone
del Monaco e basilico, all'uscita: peperoncini verdi (friggitelli) | Mozzarella, yellow
and red date tomato, pecorino cheese, parmesan, provolone del Monaco local
cheese and basil, at the exit of the oven: green chilli

Parmigiana
Pomodoro San Marzano “Miracolo di San Gennaro”, melanzane fritte, fior di latte,

crema di pesto di basilico, scaglie di parmigiano e olio EVO | San Marzano "Miracolo

di San Gennaro" tomato, fried eggplant, fior di latte, basil pesto cream, parmesan
flakes and extra virgin oil

®

€ 9,50
€ 10,00
€ 9,50
€ 14,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 9,00



le PIZZE FRITTE

fried pizzas

Cicoli e Ricotta | Pork cicoli and ricotta cheese

Provola affumicata, ricotta di fuscella, cicoli napoletani, pepe grattugiato fresco,
grana padano DOP, basilico | Smoked mozzarella, ricotta cheese, neapolitano pork
cicoli, fresh grated pepper, grana padano cheese DOP, basil

Montanara rivisitata | Montanara new interpretation

Fritta e poi al forno, pomodoro pelato, fior di latte, grana padano DOP, basilico
| Fried and baked with peeled tomato, mozzarella, grana padano cheese DOP. basil

Ricotta e Salame | Ricotta cheese and salami

Fior di latte, ricotta di bufala, salame artigianale napoletano, pepe grattugiato fresco,
grana padano DOP, basilico e olio EVO | Mozzarella, buffalo ricotta cheese, artisan
neapolitan salami, fresh grated pepper, grana padano cheese DORP. basil, extra virgin olive oil

le TORTILLAS

tortillas

Carpaccio di Black Angus affumicato con cipolla ramata caramellata,
yogurt, misticanza e grana padano DOP

Smoked Black Angus carpaccio with caramelized copper onion, yogurt,
mixed salad and grana padano cheese DOP

Kebab, cipolla ramata caramellata, stracciatella,
patate stick e insalata iceberg

Kebab, caramelized copper onion, stracciatella mozzarella,
stick potatoes and iceberg lettuce

POMPEICENTRALE

€ 8,50

€ 6,50

€ 8,00

€ 10,00

€ 10,00



i PANINI

burgers

scegli il tuo binario | choose your track

|| 01

Hamburger di scottona, cheddar, pancetta grigliata, cipolla di
Montoro stufata, pomodoro a fette, insalata iceberg
Scottona beef burger, cheddar, grilled bacon, stewed onion
from Montoro, sliced tomato, iceberg salad

|l 02

Hamburger di scottona, caprino, salsa al basilico, pomodoro,
pancetta croccante, perla di bufala

Scottona beef burger, goat's cheese, basil sauce, tomato,
crispy bacon, small bites of buffalo mozzarella

|| 03

Bun con cotoletta di pollo impanato con cornflakes, provola,

stick di patate, maionese e rucola

Bun with breaded chicken cutlet with cornflakes, provolone cheese,
potato sticks, mayonnaise and rocket

|| 04

Hamburger di salsiccia, porchetta, stracciatella di mozzarella,
patatine fritte e crema di peperoni
Sausage burger, porchetta, mozzarella, chips and pepper cream

|l 05

Hamburger di Black Angus, fior di latte, pomodoro datterino giallo,
rucola, pancetta croccante, provolone del Monaco

Black Angus beef burger, mozzarella, yellow date tomato, rocket,
crispy bacon, provolone del Monaco cheese

|l 06

Salsiccia, zucchine alla griglia marinate all’aceto, cotoletta di mozzarella
e salsa al pepe
Grilled sausage, zucchini alla scapece, mozzarella cutlet and pepper sauce

I| 07

Cotoletta di mozzarella, patate al forno, salsa al pepe, melanzane grigliate
Mozzarella cutlet, roast potato, pepper sauce, grilled aubergine

|l 08

Cotoletta di melanzana, maionese senza uova, pomodoro confit,
insalata iceberg e patate al forno

Breaded cutlet aubergine, mayonnaise without egg, tomato confit,
iceberg lettuce and baked potatoes

|09

Panino casareccio con pulled pork, melanzane a funghetti, gorgonzola
e chips di patate al rosmarino

Homemade bread with pulled pork, aubergine, gorgonzola

and rosemary potato chips

|l 10

Bun con mortadella di Bologna IGP alla griglia, stracciatella, crocché
al limone e pesto di pistacchio

Bun with grilled mortadella, stracciatella cheese, lemon croquette and
pistachio cream

10,00

10,00

10,00

12,00

10,00

8,50

8,50

12,00

12,00
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Il 11

Panino casereccio con carpaccio di polpo, caprino, rosti di patate,

zucchine alla griglia, menta e zeste di limone

Homemade bread with octopus carpaccio, spreadable goat cheese,
potato rosti, grilled zucchini, mint and lemon zeste

Il 12

Bun con salmone scottato, insalata iceberg, pomodoro di Sorrento,
provola affumicata, cipolla caramellata e salsa al pepe

Bun with seared salmon, iceberg lettuce, Sorrento tomato,

smoked provolone, caramelized onion and pepper sauce

CREA il TUO PANINO

create your own burger

Bun con hamburger di scottona + contorno + formaggio + salsa
Bun with scottona beef burger + side dish + cheese + sauce

Bun con hamburger di Black Angus + contorno + formaggio + salsa
Bun with Black Angus beef burger + side dish + cheese + sauce

Bun con hamburger di salsiccia + contorno + formaggio + salsa
Bun with sausage burger + side dish + cheese + sauce

Bun con petto di pollo + contorno + formaggio + salsa
Bun with chiken breast burger + side dish + cheese + sauce

Bun con pulled pork + contorno + formaggio + salsa
Bun with pulled pork + side dish + cheese + sauce

Bun con cotoletta di mozzarella + contorno + formaggio + salsa
Bun with mozzarella cutlet + side dish + cheese + sauce

Con doppio hamburger | With double burger
Ingrediente doppio | Extra topping

Contorno | Side

Patatine fritte/al forno | Chips/Roast potato

Insalata Iceberg | Iceberg lettuce
Pomodoro Sorrento | Sorrento tomato
Melanzane grigliate | Grilled aubergine
Melanzane a funghetto | Fried aubergine
Zucchine alla griglia | Grilled courgette
Peperoni spadellati con cappetri e olive
Pepper in sweet and sour sauce

Rucola | Rocket

Formaggi | Cheese

Fior di latte | Mozzarella

Mozzarella di bufala | Buffalo mozzarella
Provola affumicata | Sorrento tomato
Melanzane grigliate | Smoked mozzarella
Cheddar DOP | Cheddar DOP

Caprino | Caprino cheese

Gorgonzola | Gorgonzola cheese

+ 4,50
+ 2,00

Special + 2,00
Bacon | Bacon

Prosciutto Crudo Venticano
Prosciutto from Venticano
Stracciatella di mozzarella
Stracciatella of mozzarella
Pancetta nostrana

Local bacon

Uova | Egg

Porchetta | Porchetta
Pulled pork | Pulled pork
Wurstel | Wurstel

Cotoletta di mozzarella
Mozzarella cutlet

Mortadella di Bologna IGP
Mortadella Bologna

Rosti di patate | Roast potato

€ 16,00

€ 16,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

Salse | Sauce
Ketchup
Maionese

Salsa al pepe
Pepper sauce
Salsa BBQ

BBQ sauce
Crema al basilico
Basil cream



la CARNL

grilled meat

Selezione di entrecote | Selection of entrecéte

Entrecéte di Manzetta Polacca
Polish beef entrecote

Entrecote di Pezzata Rossa
Red spotted entrecote

Entrecéte di Black Angus Uruguay
Black Angus beef entrecote Uruguay

Entrecote di Galiziano
Galician entrecote

Entrecoéte di Simmental
Simmental entrecote

Uova | Egg + 1,50
Bacon | Bacon + 1,50
Provola | Provola cheese + 1,50

Tomahawk di maiale alla brace con melanzane a funghetto
e patate al forno

Grilled tomahawk steak with aubergines and tomatoes and baked potatoes

Hamburger di Black Angus da 300gr
Black Angus burger 300gr

Salsiccia di maiale con melanzane a funghetto e patate
Sausage with fried aubergine and cherry tomato and potatoes

Misto di carne con: salsiccia, petto di pollo, entrecéte,
mini hamburger di scottona, patatine fritte

Mixed grilled made of: sausage, pork, entrecote, mini hamburger,
french fries | x2 pax

Contorni | Side dishes

Verdure alla griglia | Grilled vegetables

Melanzane a funghetto | Fried aubergine and cherry tomato
Insalata mista | Mixed salad

Patatine fritte “Taglio fry deep” | Fry deep french fries

Peperoni spadellati con olive nere e capperi
Sautéed peppers with black olives and capers

y
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€ 7,50 all’'hg

€ 8,00 all’hg

€ 9,00 all'hg

€ 9,00 al’hg

€ 7,50 all’hg

min. 300gr
min. 300gr
min. 300gr
min. 300gr

min. 300gr

€ 16,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 30,00

X 2 persone

€ 4,50



il MIARE in STAZIONL

seconds seafood courses

Gamberi in pasta kataifi su crema di pomodoro alla mariana € 14,00
e stracciatella di bufala

Shrimps with kataifi pasta on tomato cream and buffalo
mozzarella stracciatella

Baccala pastellato su crema di peperoni arrosto, € 16,00
polvere di olive nere e limone

Battered codfish on creamed roasted peppers,
black olive powder and lemon

Chips di patate, salmone croccante, maionese e lime € 12,00
Potato chips with crispy salmon, mayonnaise and lime

le INSALATL

salads

Lattuga iceberg, misticanza, straccetti di pollo, grana padano €12,00
DOP, verdure alla griglia e aceto balsamico

Iceberq lettuce, misticanza, chicken straccetti, grana padano DOP,
grilled vegetables and balsamic vinegar

Lattuga iceberg, rucola, pomodorini, filetto di tonno sott’olio, € 12,00
scaglie di provolone del Monaco, olive nere e crostoni di pane

Iceberq lettuce, rocket, tomatoes, tuna fillet in oil, provolone del Monaco flakes,
black olives and croutons of bread

Misticanza, melanzane grigliate, pomodoro secco, maionese, € 12,00
ciuffi di ricotta e crostoni di pane

Mixed salad, grilled eubergine, dried tomato, mayonnaise, tufts of ricotta cheese

and croutons of bread

POMPEICENTRALE



i DOLCI

dessert

Tre cioccolati
Three chocolates

Delizia al limone
Lemon delight

Tiramisu 2.0
Tiramisu 2.0

Croccante alla nocciola e gianduia
Hazelnut and gianduia brittle

Duplo | Crema alla nocciola, caramello salato, glassa al cacao
e biscotto al cioccolato

Duplo | Hazelnut cream, salted caramel, cocoa glaze and chocolate biscuit

Biscuit | Crostatina alla vaniglia, caramello, torta al cioccolato
e crema alla nocciola Nutella

Biscuit | Vanilla, caramel, chocolate cake and Nutella hazelnut cream tort

Cheesecake bianca | Completala come gradisci: cioccolato bianco,
pistacchio, gianduia, frutti di bosco

White cheesecake | Complete it as you like: white chocolate, pistachio, gianduia, berries

la FRUTTA

fruits

Barchetta di Ananas
Pineapple barchetta

Tagliata di frutta
Sliced fresh fruit

le BEVANDL

beverages

Acqua Ferrarelle 50cl | Sparkling water
Acqua Natia 50cl | Natural water

Coca Cola 33cl | Coke

Coca Cola Zero 33cl | Coke zero

Coca Cola BIO 27,5 cl | Organic coke
Fanta Aranciata 33cl | Fanta orange juice
Limonata BIO 27,5 cl | Organic lemonade
Chinotto BIO 27,5 cl | Organic chinotto
Gazzosa BIO 27,5 cl | Organic gazosa

Servizio e coperto €2 | Service and cover €2

ay A dah ay dh dy day dh  db

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

2,00
2,00
2,50
2,50
3,50
2,50
3,50
3,50
3,50
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| Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualita da salvaguardare,
realizzate secondo pratiche tradizionali.

Presidia are Slow Food projects that work to protect small-scale producers and
to safequard quality and traditional products.

| Prodotti Selezionati con i Presidi Slow Food | Products selected with Presidia Slow Food are

"Antichi pomodori di Napoli® di Sabato Abagnale, Terre Slow, S. Antonio Abate (NA)

Arcadd Gusto

L'Arca del Gusto € un catalogo di prodotti che appartengono alla cultura
e alla tradizione di tutto il mondo e che rischiano di scomparire.

Arca del Gusto is a list made of traditional culinary products all over the world that risk to disappear

| Prodotti dell’Arca del Gusto | Arca del Gusto products that you can find in our menu are

“Ciccioli Napoletani”
“ Salame Napoli”
“Pomodoro del Piennolo”

y
CP
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