
E N T R É E  F R O I D E
Carpaccio de Noix de Saint-Jacques bretonnes,

huile de noisette, citron bergamotte

P O I S S O N
Filet de Sole de petit bateau poché au champagne,

mousseline de céleri rave, jus vert à la feuille de capucine

A M U S E - B O U C H E S
Huître Gillardeau spéciale n°3, gelée de chardonnay,

cresson de fontaine



Tarama, citron vert, poutargue, blinis au lait entier



Pommes gaufrettes, gravelax de saumon, crème acidulée

P A U S E  F R A Î C H E U R
Sorbet mandarine, liqueur Napoléon

E N T R É E  C H A U D E
Duo de quenelles de langoustines bretonnes &

caviar Schrenki, velouté de chou-fleur à la bisque

V I A N D E
Suprême de Volaille fermière des Landes, sauce Albufera,

truffe noire melanosporum râpée, gnocchis poêlés,
jus court

D E S S E R T
Comme un panettone, glace Gianduja,

caramel à la fleur de sel

D î n e r  d u  2 4  D é c e m b r e

2 3 0 €  h o r s  b o i s s o n s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
A c c o r d  m e t s  e t  b o i s s o n s  ( 5  v e r r e s  d e  1 0 c l )  :  1 0 0 €  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



C O L D  S T A R T E R
Sea scallops carpaccio, hazelnut oil, bergamot lemon

F I S H
Handline Sole fillet poached with champagne,

celeriac cream, green juice infused with nasturtium leaves

A M U S E - B O U C H E S
Gillardeau special n°3 oyster, chardonnay jelly, watercress



Tarama, lime, bottarga, whole milk blinis



Crispy potatoe waffle, salmon gravlax, sour cream

R E F R E S H I N G  B R E A K
Mandarin sorbet, Napoléon licor

H O T  S T A R T E R
Langoustine from Brittany stuffing quenelle & Schrenki

caviar, cauliflower cream with prawn bisque (soup)

M E A T
Farmed poultry breast from Les Landes, Albufera sauce,

melanosporum black truffle, pan fried gnocchis,
gravy sauce

D E S S E R T
Gianduja ice cream(chocolate & hazelnuts) like a

panettone, sea salt caramel

C h r i s t m a s  E v e  D i n n e r

2 3 0 €  e x c l u d i n g  b e v e r a g e ,  a l l  t a x e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d
F o o d  a n d  b e v e r a g e  p a i r i n g  ( 5  g l a s s e s  o f  1 0 c l ) :  1 0 0 €  a l l  t a x e s  a n d  s e r v i c e

i n c l u d e d



Dîner du 31 Décembre

A M U S E - B O U C H E S
H u î t r e  G i l l a r d e a u  s p é c i a l e  n ° 3 ,  g e l é e  d e  c h a r d o n n a y ,  c r e s s o n  d e  f o n t a i n e



T a r a m a ,  c i t r o n  v e r t ,  p o u t a r g u e ,  b l i n i s  a u  l a i t  e n t i e r



P o m m e s  g a u f r e t t e s ,  g r a v e l a x  d e  s a u m o n ,  c r è m e  a c i d u l é e

E N T R É E  F R O I D E
T a r t e  f i n e  a u x  c è p e s  &  r a d i s  r o s e ,  t r u f f e  n o i r e  m e l a n o s p o r u m

N o i x  d e  S a i n t - J a c q u e s  b r e t o n n e  d o r é e  e n  c o q u i l l e ,  t é t r a g o n e ,
s a u c e  h o l l a n d a i s e  &  c a v i a r  S c h r e n k i

E N T R É E  C H A U D E

P O I S S O N
B l a n c  d e  T u r b o t  d e  p e t i t  b a t e a u  p o c h é ,  m o r i l l e s ,  n a v e t s  r ô t i s  &

b e u r r e  b l a n c  a u  v i n  j a u n e  

V I A N D E
F e u i l l e t é  d e  b œ u f  f r a n ç a i s  f a ç o n  R o s s i n i ,  t r u f f e  n o i r e  m e l a n o s p o r u m  r â p é e ,

j u s  r é d u i t  a u  p o r t o

P A U S E  F R A Î C H E U R
S o r b e t  G r a n n y  S m i t h  &  G r e y g o o s e

D E S S E R T
O m e l e t t e  N o r v é g i e n n e  f l a m b é e  a u  r h u m  d e  m é l a s s e ,  g l a c e  v a n i l l e  &

c h â t a i g n e ,  g é n o i s e  a u x  z e s t e s  d ’ o r a n g e ,  m e r i n g u e  à  l ’ i t a l i e n n e

290 € hors boissons, taxes et service compris
Accords mets et boissons (5 verres de 10 cl) : 120 € taxes et service compris



Soirée jazz au Bar James Joyce à partir de 18h



New Year's Eve Dinner

A M U S E - B O U C H E S
G i l l a r d e a u  s p e c i a l  n ° 3  o y s t e r ,  c h a r d o n n a y  j e l l y ,  w a t e r c r e s s



T a r a m a ,  l i m e ,  b o t t a r g a ,  w h o l e  m i l k  b l i n i s



C r i s p y  p o t a t o e  w a f f l e ,  s a l m o n  g r a v l a x ,  s o u r  c r e a m

C O L D  S T A R T E R
P o r c i n i s  &  p i n k  r a d i s h  t h i n  t a r t l e t ,  m e l a n o s p o r u m  b l a c k  t r u f f l e

P a n  f r i e d  s c a l l o p s  f r o m  B r i t t a n y ,  s e r v e d  i n  t h e  s h e l l ,  t e t r a g o n  l e a v e s ,
h o l l a n d a i s e  s a u c e  &  S c h r e n k i  c a v i a r

H O T  S T R A T E R

F I S H
P o a c h e d  h a n d l i n e  t u r b o t  f i l l e t ,  m o r e l s  m u s h r o o m s ,  r o a s t e d  t u r n i p s ,

" B e u r r e  b l a n c "  w i t h  A r b o i s ,  w i n e  s a u c e

M E A T
R o s s i n i  s t y l e  F r e n c h  b e e f  l i k e  a  N a p o l e o n ,  m e l a n o s p o r u m  b l a c k  t r u f f l e ,

P o r t o  g r a v y  j u i c e

R E F R E S H I N G  B R E A K
G r a n n y  S m i t h  s o r b e t  &  G r e y g o o s e  v o d k a

D E S S E R T
B a k e d  A l a s k a  w i t h  " m o l a s s e  r u m " ,  c h e s t n u t  &  v a n i l l a  i c e  c r e a m ,

c i t r u s  s p o n g e  c a k e ,  I t a l i a n  m e r i n g u e

290 € excluding beverage, all taxes and service included
Food and beverage pairing (5 glasses of 10 cl): 120 € all taxes and service included



Live jazz at the James Joyce Bar from 6pm


