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Tiskova zprava

,,ROK s covidem*
stal ceské gastronomy pres 100 miliard korun

Béhem tfinacti mésicu boje s covidem se z Ceského gastro trhu diky vladnim opatfenim
ztratilo pfes 100 miliard korun (pfesnéji 102,9 mid K¢&). O tolik se propadly trzby v nejvice
postizeném sektoru ekonomiky od bfezna roku 2020. Jedna se o pokles 57% oproti
stejnému obdobi pfed vypuknutim pandemie. Cerstva data zvefejnila agentura Data-servis
ve spolupraci s nové vzniklym Ceskym Gastronomickym Institutem. Tento propad je
dusledkem obdobi, kdy méli podnikatelé sedm mésicli zavieno, pouze s moznosti
vydejovych okének, dva mésice podnikali s restrikcemi a pouze Ctyfi mésice podnikali bez
vladnich omezeni.

Na poéatku letoSniho roku bylo v provozu pouze 29% gastronomickych
provozt

Zatimco pfi jarnim lockdownu v roce 2020 bylo otevienych pies 60% vSech gastro provozu
(61%), na pocatku letoSniho roku (leden — unor) jiz otevielo pouze 29% provozl oproti
obdobi pfed covidem. Minuly rok v Iété neotevrelo jen 7% a b&éhem podzimu bylo otevieno
pres dvé tetiny provozl (74%). Marcela Simkovéa ze spoleénosti Data-servis vysledky
komentuje: ,Nejvétsi dopady na gastronomické provozy pfinesla dlouha zimni uzavirka,
ktera trva od fijna lofiského roku. V zavislosti na délce uzavirky klesa ochota a davéra
provozoven k znovuotevieni a na strané hostl zase vznikaji nahradni feSeni pro setkavani
se mimo vefejny prostor*.

Za tfinact mésicu covidové pandemie doslo ke snizeni navstévnosti gastra o 54%, nejvice, a
to 0 65% pfimo v Praze, ve zbytku Cech pak o 45%. Nadpoloviéni Ubytek hostti
zaznamenaly moravské kraje.

Potvrdila se i domnénka, ze krizi Iépe zvladly restauracni koncepty typu fast food. Nejhare
pandemické dopady ovlivnily podnikani v provozech typu diskotéka, nocni bar &i klub. Tam
byl celoro¢ni propad trzeb vétsi nez 70%.

Gastronomové marné vyhlizi rozvolnéni

Soucasny pfistup Ministerstva Zdravotnictvi a mezioborové skupiny MeSES neumoZzfiuje
gastronomim odhadnout, kdy dojde k rozvolnéni. Lubo$ Kastner, mistopredseda Ceského
Gastronomického Institutu k sou€asné situaci dodava: ,V soucasné dobé lepsSiciho se
pocasi jsou, v pfipadé gastronomie, ploSné zakazy kontraproduktivni a spiSe situaci
zhorsSuji. Zahradky restauraci provozované v rezimu bezpe€na restaurace jsou jiz v této
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presvédcen, ze otevieni alespon restauraCnich zahradek

v reZzimu ,Bezpecné restaurace” snizi vysokou €etnost nekontrolovatelného setkavani
obyvatel a tim i riziko Sifeni koronaviru.“. Kdy se uvolni provoz uvnitf restauraci stale neni
jasné. Neni téz stale jasné ani jaké kompenzace mohou provozovatelé uzavienych provozU
oCekavat od 1.dubna.

Nejisty vyhled gastronomie do budoucna

Dalsi vyvoj trzeb bude ovliviiovat také ochota hostu utracet v gastru az se trh otevie.

V letnim rozvolnéni uvedlo téméF 20% hostl, ze utratili v gastronomickych podnicich méné
nez byli zvykli utracet v dobé pred Covidem. DalSi omezeni spotfeby muze nastat i kvali
oCekavanému rustu cenové hladiny a pfedpokladanému vétSimu nedostatku financi na
strané hostu. Faktory, které téz negativhé mohou ovlivnit vyvoj trzeb v gastru po jeho
restartu jsou potencialni neumeérné aplikované restrikce pro provoz (navrhované povinné

absence zahranicnich turistl, vypadek firemni klientely apod..

Cesky Gastronomicky Institut podporuje projekt Bezpeéna restaurace

CGl podporuje a pfipojuje se k projektu samoregulaénich rezimovych opatieni, ktera
predstavil Cesky svaz pivovartl a sladoven ve spolupréaci s Asociaci malych a stfednich
podnik( a Zivnostnik( CR pod nazvem ,Bezpeéna restaurace”. CGl podporuje co
nejrychlejsi otevieni prostorl restauracnich zahradek, jelikoz je nepovazuje za rizikovéjsi
prostor, nez jsou parky, garaze a ko¢arkarny, kam se pfesunula spotfeba hostli béhem
plodnych vladnich omezeni. CGI téZ podporuje snahu tymu Hospodafské komory na vyvoj a
implementaci aplikace ,Bezpecna provozovna®“, ktera podpofi zodpovédny provoz sluzeb a
co nejrychlejsi navrat k podnikani bez vétsich omezeni. Cesky Gastronomicky Institut proto
vyziva ministerstvo Zdravotnictvi, aby co nejdfive pfedstavilo jasny plan pro navrat host do
bezpeclnych restauraci.

Vice informaci a detailll najdete v pfilozené prezentaci.
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