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Tiskova zprava

Vznik Ceského Gastronomického Institutu

Rok 2020 se vyvijel v mnoha oborech zcela odli$né. Situace v gastronomii, které se dotkly
posledni mésice zcela zasadné, pfiméla skupinu dlouholetych profesionall zhmotnit svou
mysSlenku na podporu, kultivaci a rozvoj gastronomickeého prostfedi tak, aby jej pfedali dalsi
generaci gastronomua v té nejlepsi kondici.

Dnesni den je okamzikem, kdy se Cesky Gastronomicky Institut otevira ¢lenim a vefejnosti.
Na Eeské gastronomické scéné chybél subjekt, ktery by zastupoval a hajil zajmy celého
odvétvi gastronomie, tedy od pole na stul a ke spokojenému zakaznikovi. Od farmare po
8kolni jidelnu, od dodavatele po hospodského. A ktery by propojoval védu s praxi. Krize
oboru zplsobena pandemii Covid-19 béhem poslednich par mésicl zintenzivnila pfipravy
celého tymu Ceského Gastronomického Institutu v &ele s Jifim Roithem, Lubosem
Kastnerem, Petrem Lupinkem a Filipem Sajlerem.

Vize Ceského Gastronomického Institutu

Chceme byt organizaci sdruzujici profesionaly, ktefi jsou pfipraveni davat svij ¢as a
zkusenosti zpét do oboru, ktery miluji a ktery je zivi. Nasi ambici je vybudovat férové
gastronomické prostfedi, ve kterém se bude podnikatelim a dodavatellim v gastronomii lépe
podnikat, zaméstnancim |épe pracovat, ucitelim lépe udit a studentlim Iépe studovat.
Chceme, aby vysledkem naseho kazdodenniho snazeni byly lepSi gastronomické zazitky
pro nas vSechny.

Mise Ceského Gastronomického Institutu

Chceme u jednoho stolu spole¢né s aktivnimi partnery formovat celé gastronomické odvétvi
a jeho profesionalni standardy, vytvaret profesionalni a kreativni prostfedi pro své ¢leny,
tedy zaméstnance a podnikatele v gastronomii, hotelové a gastronomickeé Skoly, jejich
ucitele a studenty a institucionalni stravovani, ve kterém se mohou profesionalné vzdélavat,
rist nebo realizovat své obchodni, stravovaci a studijni zaméry. Clenstvi a aktivni G¢ast
bude oteviena i pro zajmovou vefejnost, tzv. ,Foodies®.

“Za velmi kratkou dobu se nam podafilo do na$i myslenky zapojit vyznamné firemni partnery
Jako Makro, Kofola, Mattoni, Bonduelle, Coca-Cola, Storyous, HOPI, Intergast, Bohemia
Sekt a dalsi. Ambasadorem na$i skupiny Foodies se stal gastronad$enec Lukas Hejlik.
Podporu nasim projektum vyjadrily i statni organizace. Zapojily se i dal$i neziskové
organizace jako Slow Food a Zachran jidlo. Nesmirné si této diavéry vazime a moc nas tési,
Ze tolik profesionalli a gastro nadSenci sdili stejnou vizi a potfeby jako my,” fika Jifi Roith,
predseda Ceského Gastronomického Institutu.
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Co ¢eka CGI v tomto roce?

Cal zahdjila ¢innost 1.dubna 2021, kdy spustili nové weboveé stranky institutu, kam bude
postupné pfibyvat relevantni obsah za podpory partner( a ¢lenl u tzv. kulatych stolu -

v pracovnich skupinach. Zaroven se s webovymi strankami spustila aplikace pro nové cleny,
které timto srdeéné zveme do svych fad. Bé&hem roku postupné CGl predstavi fadu
atraktivnich benefitd pro své ¢leny spolecné s dalSimi aktivitami jako jsou podcasty nebo
webinafe a hackathony na oZzehava a aktualni témata, ktera trapi ¢eskou gastronomii.

“Hlavnim pracovnim néstrojem Ceského Gastronomického Institutu jsou kulaté stoly, kde se
intenzivné a moderné pracuje na rozvoji a feSeni témat, ktera jsou pro gastronomii
nejzasadnéjsi,” shrnuje Lubos Kastner, mistopfedseda spolku.

Prehled Kulatych stolt véetné klicovych témat pro rok 2021:

1. GASTRONOMIE JAKO SOUCAST PODNIKANI (Business know-how, inovace,
udrzitelnost)

2. GASTRONOMIE JAKO SOUCAST EKONOMIKY (Vyroba, zemé&délstvi, navazané
sluzby)

3. GASTRONOMIE JAKO SOUCAST VZDELAVANI (Podpora a rozvoj
gastronomickych a hotelovych 8kol. Vychova a rozvoj talentd)

4. GASTRONOMIE JAKO SOUCAST ZDRAVI A ZIVOTNIHO STYLU (Mame to na
talifi a neni nam to jedno — partnersky projekt se Statnim zdravotnim ustavem a
Kulinafskym uménim)

5. GASTRONOMIE JAKO SOUCAST KULTURY (Foodology, cestovni ruch a
zakaznicky zazitek)

Cesky Gastronomicky Institut jasné vyboduije z Fady. Neni debatni ani tradiéni asociaéni
platformou, ale moderné vedenym Institutem. Cilem je skute¢né feSeni problému

v gastronomii a podpora jeji atraktivity a reputace. Svédc&i o tom nejen komplexni zabér,
ktery na trhu doposud chybél, know-how platforma, aktivni spoluprace se zahrani¢nimi
odborniky, ale pfedevsim zkuSenost aktivné zapojenych partnert a ¢lend. Nyni mate i vy
moznost zasednout s profesionaly gastronomie ke spoleénému stolu.

Kontakt pro média: V Praze, 1.4. 2021
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