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Menu 1
Menu 1

Copa de bienvenida (Shah Mat Rose) Glass of Prosecco

Entrante/ Starter

Plato Gourmet

Gourmet Dish

E ‘ * 4 * : * : *
Principal a elegir/ Main Course to choose

Entrecote de Ternera a la Parrilla
con verduras de temporada y Patata asada
Grilled beet entrecot

with seasonal vege}tgﬁjb{!e?s ;:md roasted potato

Lubina al horno
con Verduritas de temporada y Patatas
Oven baked sea bass

with seasonal vegetables and roasted potato
3-4-6-7-9

Postre / Dessert

Tiramisy

Tiramisu
I3 o 12

Bebidas/ Drinks
Vino Blanco White wine: Soto Verde Blanco “Verdejo” D.O. Rueda

Vino Tinto Red wine: Cosecheros Da Bruno
Agua Water

4950¢

por persona / per person

10% IVA NO INCLUIDO
10% VAT NOT INCLUDED



Menu 2

Menu 2

Copa de bienvenida (Shah Mat Rose) Glass of Prosecco

Entrante/ Starter

Plato Gourmet
Gourmet Dish

* Kk Kk kK

Principal a elegir/ Main Course to choose

Dorada al horno
con salsa de Azafrén y Tomatitos Cherry

Oven baked gilt head with safron sauce and cherry tomatoes
1-3-4.7-9

Carrillada de cerdo
con Patata Asada y Verduras de temporada

Pig cheek with roasted potato and seasonal vegetables

* Kk ok Kk k

Postre / Dessert

Mousse de Chocolate
Chocolat Mousse

* ¥ * k%

Bebidas/ Drinks

Vino Blanco White wine: Soto Verde Blanco “Verdejo” D.O. Rueda
Vino Tinto Red wine: Cosecheros Da Bruno
Agua Water

44 00¢

por persona / per person

10% IVA NO INCLUIDO
10% VAT NOT INCLUDED



Menu 3

Menu 3

Copa de bienvenida (Shah Mat Rose) Glass of Prosecco
Entrante/ Starter

Plato Gourmet
Gourmet Dish

* % Xk Kk Xk

Principal a elegir/ Main Course to choose

Asado de Ternera
Verduras de temporada y patatas al horno
Roast beef seasonal vegetables and baked potatoes
* * k X X
Lubina al horno
con Verduritas de temporada y Patatas
Oven baked sea bass

with seasonal vegeﬁobleg gnd roasted potato
.-

Postre / Dessert

Tarta de Queso con Frutos del Bosque
Cheesecake with fruits of the forest

* ¥ * ¥ %

Bebidas/ Drinks

Vino Blanco White wine: Soto Verde Blanco “Verdejo” D.O. Rueda
Vino Tinto Red wine: Cosecheros Da Bruno
Agua Water

44 00¢

por persona / per person

10% IVA NO INCLUIDO
10% VAT NOT INCLUDED




Menu 4

Menu 4

Copa de bienvenida (Shah Mat Rose) Glass of Prosecco

Entrante/ Starter

Plato Gourmet
Gourmet Dish

Principal a elegir/ Main Course to choose

Suprema de Rodaballo a la Plancha
con salsa de Hinojo, patatas cocidas y Verduritas de Temporada
Grilled turbo supreme with fennel sauce,

boiled potatoes and seasonal vegetables
I eBwdufs @

Asado de Ternera
Verduras de temporada y patatas al horno
Roast beef seasonal vegetables and baked potatoes

Postre / Dessert
Apfelstrudel con Helado de Vainilla

Aptelstrudel with Vanilla lce Cream
* ‘ * ‘ * ‘ * ‘ *

Bebidas/ Drinks

Vino Blanco White wine: Soto Verde Blanco “Verdejo” D.O. Rueda

Vino Tinto Red wine: Cosecheros Da Bruno
Agua Water

45,50¢

por persona / per person

10% IVA NO INCLUIDO
10% VAT NOT INCLUDED




Menu 5

Menu 5

Copa de bienvenida (Shah Mat Rose) Glass of Prosecco

Entrante/ Starter

Plato Gourmet
Gourmet Dish

* *x %k Kk %
Principal a elegir/ Main Course to choose

Solomillo de Ternera
con salsa Bearnesa, Verduras de la huerta y patatas al horno
Beef tenderloin with Bearnese sauce,
vegetables from the garden and baked potatoes
Lubina a la Rotefia

Sea bass to the Rotefia style
1-3:4.7.-9

Postre / Dessert

Brownie con Helado de Vainilla

Chocolat brownie with vanilla ice cream
* * * * *

Bebidas/ Drinks

Vino Blanco White wine: Soto Verde Blanco “Verdejo” D.O. Rueda

Vino Tinto Red wine: Cosecheros Da Bruno
Agua Water

4950¢

por persona /per persoin

10% IVA NO INCLUIDO
10% VAT NOT INCLUDED




Menu 6

Menu 6

Copa de bienvenida (Shah Mat Rose) Glass of Prosecco

Entrante/ Starter

Gambas al Pil Pil
Prawns Pil Pil sauce

*‘ * ) *. * ; *
Principal / Main Course

Carrillada de Ternera
Espinacas y patatas a la crema
Beef cheeks spinach and cream potatoes

* ok ok kK

Postre / Dessert

TiramisU Da Bruno
Da Bruno Tiramisu

* ok * ok Xk

Bebidas/ Drinks
Vino Blanco White wine: Soto Verde Blanco “Verdejo” D.O. Rueda

Vino Tinto Red wine: Cosecheros Da Bruno
Agua Water

44 00¢

por persona / per person

10% IVA NO INCLUIDO
10% VAT NOT INCLUDED



Alérgenos
Allergens

1 Cereales con gluten Cereals containing gluten
2  Crustdceos Crustaceans

3 Huevos Eggs

4  Pescado Fish

5 Cacahuetes Peanuts

6 Soja Soy

7 Lacteos Dairy product

8 Frutos de cdscara Nuts

9 Apio Celery

10 Mostaza Mustard

11 Granos de sésamo Sesame
12 Sulfitos Sulphites

13 Moluscos Shellfish

14 Altramuces Lupins

Nuestras buenas précticas de manipulacién de los alimentos previenen la posible presencia de trazas de
alérgenos, pero no podemos garantizarlo.

Our best practices in food handling prevents the possible presence of traces of allergens, but can not guarantee it.






