PRZEBIEG WARSZTATOW

Krotki wprowadzenie, opis historii
barmanstwa;

Omowienie technik wykonywania koktaijli i
uzywanego przez uczestnikow sprzetu;
Omowienie zasad panujacych za barem
podczas pracy;

Prezentacja 3 technik barmanskich
Stworzenie 3 réznych koktajli na 3 roznych
alkoholach;

Koktajle sq przygotowywane i spozywane
przez gosci;

Warsztaty sa prowadzone tak, by mozna bylo
personalizowac swoje koktajle (pozwalamy tu
na puszczenie wodzy fantazji uczestnikow
warsztatu)

Warsztaty prowadzony jest przez szefa baru
lub starszego barmana;

Czas trwania — w zaleznosci od aktywnosci
grupy: od godziny/poltorej do dwoch godzin.



