
OFERTA
WARSZTATÓW
CENA: 139 zł / os
CZAS: 1,5-2h
optymalna liczba osób na jeden warsztat to 10-12 

Krótki wprowadzenie, opis historii
barmaństwa;
Omówienie technik wykonywania koktajli i
używanego przez uczestników sprzętu;
Omówienie zasad panujących za barem
podczas pracy;
Prezentacja 3 technik barmańskich;
Stworzenie 3 różnych koktajli na 3 różnych
alkoholach;
Koktajle są przygotowywane i spożywane
przez gości;
Warsztaty są prowadzone tak, by można było
personalizować swoje koktajle (pozwalamy tu
na puszczenie wodzy fantazji uczestników
warsztatu)
Warsztaty prowadzony jest przez szefa baru
lub starszego barmana;
Czas trwania — w zależności od aktywności
grupy: od godziny/półtorej do dwóch godzin. 

PRZEBIEG WARSZTATÓW


