WE PROUDLY PRESENT

) "THE MENU"

2 GANGEN| 3950p»
3GANGEN| 4850 r»

WIINTIP
ONZE PRIVATE LABEL PINOT GRIGIO! | 2250+
OF ONZE ROSE UIT DE PROVENCE | 3670

APPETIZERS

OYSTERS 3 P
fine de claires
PATA NEGRA 1350

iberische ham, 36 maanden gerijpt

GOING DUTCH 9

vier garnalenkroketjes geserveerd met limoenmayonaise

STARTERS

SURPRISE PLATTER

de vijf lekkerste gerechten van jackies

4250

FISH/VEGETARIAN

4 OYSTERS

4 fine de claires

TUNA TARTARE "DIRTY PARIS”

fiingesneden tonijntartare met verse basilicum, kappertjes, sjalotjes en frisse ansjovismayonaise

SEA BASS ""NEW STYLE SASHIMI”

sashimi van zeebaars overgoten met hete olie van sesam, soja en gember

DRAGON ROLL

sushiroll gevuld met gambas in tempura en bedekt met avocado en spicy mayonaise

GOING DUTCH

vier garnalenkroketjes geserveerd met limoenmayonaise

PIZZA SICILIAN SMOKEY SALMONE

krokant filodeeg belegd met gerookte zalm, pijnboompitjes, parmezaan en basilicumpesto

CRAB DELUXE

sushi gevuld met krokante groene asperge en belegd met sneeuwkrab, sriracha mayonaise en bosui

BLOODY BEETROOT SOUP VECGETARIAN

rijke soep van geroosterde biet, mierikswortel en pastinaak geserveerd met ricotta en pecannoten

CRUNCHY GOATNESS VEGETARIAN

lauwwarme geitenkaas in kataiti met pompoenpitten, rode bietencréme en miso-gemberdressing

VEGA CARPACCIQO VEGETARIAN

dungesneden koolrabi met ranch dressing, za’atay, gemarineerde feta en pistache nootjes

MEAT

PATA NEGRA

iberische ham, 36 maanden gerijpt

| SEE YOU ROLLING

rib-eye rolletjes gevuld met bosui en komkommer geserveerd met yakitori en krokante knoflook

PEKING DUCK PANCAKES

krokante pekingeend met gestoomde japanse pannenkoekjes, groente, koriander en yakitorisaus

AMERICAN PORK TACO'S

twee taco’s gevuld met gekruide varkensprocureur, rode koolsalade, frisse appel en barbecuesaus

STEAK TARTARE 2.0

steak tartare met krokante kataifi, eierdooier en créme van bosui en prei

CLASSIC CARPACCIO

dungesneden runderentrecote geserveerd met extra vierge olijfolie, peper en zout

CARPACCIO 2008

dungesneden runderentrecote geserveerd met parmezaan, pestomayonaise en pijnboompitjes
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MAINS

FISH

SEAPLATTER DELUXE
SERVED HOT, MIN 2 PERS.

al het lekkers uit de oceaan. onze kreeft, gegrilde gambas en visspecialiteiten

geserveerd met groene asperges, friet en aioli
+15%0 P p

SEA BASS BE BOSS

gebakken zeebaarsfilet met broccolipuree, oerpeen, schuim van limoncello en aardappelkaantjes

TERRIFIC TUNA

tonijnsteak in specerijenkorst met zoete-aardappelcréme, asperges, amandelen en kappertjes

SESAME SALMON

gebakken zalm in een sesamkorst met een bloemkool-kokoscréme, bimi, kikkererwten en teriyaki

IN LOVE WITH LOBSTER 300 CRAM +14°0
hele kreeft gegratineerd met yuzu/soja boter geserveerd met spinazie en groene asperges

THE BOLLYWOOD

authentieke gele curry met grote gepelde gambas geserveerd met gebakken rijst

VEGGIE FOODMARKET

MEXICAN BLACK BEAN BURGER -2%

burger van zwarte bonen, mais en jalapeio pepers belegd met avocadocréme,
tortillachips en cheddar geserveerd met uienringen en aioli

CAULIFLOWER POWER -2%

langzaam geroosterde bloemkool geserveerd met bloemkoolpuree, krokante nootjes,
artisjok en korianderolie
THE ROAST OF ZUCCHINI -2
geroosterde courgette gemarineerd met harissa en geserveerd met hummus, dukkah,

koriander en créme fraiche
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MAINS

MEAT SPECIALS & STEAKS

THE BIG DADDY
2 PERS.

700 gram ribeye geserveerd met garnering van de chef

+9730 P P

CHEEKY BASTARD

gestooltde kalfswang met bimi, sojaboontjes, bloemkoolcréeme, tom kha kai saus en wilde rijst

LAMB MARRAKESH STYLE

gestoofde lamsnek met tabouleh van broccoli, piinboompitjes en rozijn geserveerd met yoghurtdip

DUCK & DANDY

eendenborst met aziatische groente, saus van soja en gember geserveerd met gebakken rijst

NYC CHEESEBURGER

cheeseburger met bacon, tomatensalsa, avocado, uienringen en aioli

CLASSIC DUO DELIGHT +5
zacht gegaarde buikspek met drie coquilles, een puree van zoete aardappel en geroosterde bosui
GENTLEMAN STEAK +970
blonde d”aquitaine ribeye, 300 gram, geserveerd met koolsla en café de paris boter
TOURNEDOS +970

blonde d”aquitaine tournedos, 200 gram, geserveerd met koolsla en caté de paris boter

ACCESSORIES SIDE DISHES

GARLIC PRAWNS 575
drie gambas gebakken in knoflook

ONION RINGS 3
zes uienringen met aioli

HALF A LOBSTER 150 GRAM ]5 95
halve kreeft gegratineerd met yuzu/soja

GREEN ASPARAGUS 450
vier asperges met beurre noisette

ROSSINI 975
gebakken eendenlever

hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken rijst of friet
allergieén en/of dieetwensen? maak dit altijd kenbaar bij uw gastheer/vrouw

DESSERTS

"THE END CREDITS”

JACKIES CHOICE - BIG BALLIN - CHEESECAKE - CREME BRULEE -
CRACKPIE - DUBOIS HAPPY END - CHEESY DESIRE

uontvangt ons uitgebreide dessertmenu van uw gastheer/vrouw
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