
" t h e  m e n u "

w e   p r o u d ly   p r e s e n t

2  g a n g e n  |  3 9 5 0   p . p

3  g a n g e n  |  4 8 5 0   p . p

i n c l u s i e f   o n t va n g s t   m e t   h u i s c o c k ta i l   e n   ta f e lwat e r

w i j n t i p
o n z e  p r i vat e  l a b e l  p i n o t  g r i g i o !  |  2 2 5 0   p . f

o f   o n z e  r o s e  u i t  d e  p r o v e n c e  |  3 6 5 0   p . f

OYST E RS
fine de claires

PATA  N EG R A
iberische ham, 36 maanden geri j       pt

G O I N G  D U TC H
vier garnalenkroketjes geserveerd met limoenmayonaise

13  P.S

13 50

19

A P P E T I Z E RS

`

P E K I N G  D U C K  PA N C A K ES
krokante pekingeend met gestoomde japanse pannenkoekjes, groente, koriander en yakitorisaus

ST E A K  TA RTA R E  2 .0
steak tartare met krokante kataifi, eierdooier en crème van bosui en prei

C L AS S I C  C A R PAC C I O
dungesneden runderentrecote geserveerd met extra vierge oli j     folie, peper en zout 

PATA  N EG R A
iberische ham, 36 maanden geri j       pt

A M E R I C A N  P O R K  TAC O ’ S 
twee taco  ‘ s gevuld met gekruide varkensprocureur , rode koolsalade, frisse appel en barbecuesaus

B LO O DY  B E E T RO OT  S O U P
ri jke soep van geroosterde biet, mierikswortel en pastinaak geserveerd met ricotta en pecannoten

C RU N C H Y  G OAT N ES S 
lauwwarme geitenkaas in kataifi met pompoenpitten, rode bietencrème en miso-gemberdressing

I  S E E  YO U  RO L L I N G
rib-eye rolletjes gevuld met bosui en komkommer geserveerd met yakitori en krokante knoflook 

G O I N G  D U TC H
vier garnalenkroketjes geserveerd met limoenmayonaise

S E A  BAS S  ‘ ’ N E W  ST Y L E  SAS H I M I ”
sashimi van zeebaars overgoten met hete olie van sesam, soja en gember 

T U N A  TA RTA R E  “ D I RT Y  PA R I S”
fi jngesneden toni jntartare met verse basilicum, kappertjes, sjalotjes en frisse ansjovismayonaise  

D R AG O N  RO L L
sushiroll gevuld met gamba        s in tempura en bedekt met avocado en spicy mayonaise

4  OYST E RS
4 fine de claires

F I S H / V EG E TA R I A N

V EGA  C A R PAC C I O
dungesneden koolrabi met ranch dressing, za  ‘ atar , gemarineerde feta en pistache nootjes

C A R PAC C I O  20 08
dungesneden runderentrecote geserveerd met parmezaan, pestomayonaise en pi jnboompitjes

C R A B  D E LU X E
sushi gevuld met krokante groene asperge en belegd met sneeuwkrab, sriracha mayonaise en bosui

P I Z Z A  S I C I L I A N  S M O K E Y  SA L M O N E 
krokant filodeeg belegd met gerookte zalm, pi jnboompitjes, parmezaan en basilicumpesto

M E AT

S U R P R I S E  P L AT T E R

+2 50

de vi jf lekkerste gerechten van jackies

V EG E TA R I A N

V EG E TA R I A N

V EG E TA R I A N

STA RT E RS



C AU L I F LOW E R  P OW E R

   30 0  G R A M

V EG G I E  F O O D M A R K E T

T H E  ROAST  O F  Z U C C H I N I

M E X I C A N  B L AC K  B E A N  B U RG E R

S E A  BAS S  B E  B OS S

T E R R I F I C  T U N A 

S ESA M E  SA L M O N 

gebakken zeebaarsfilet met broccolipuree, oerpeen, schuim van limoncello en aardappelkaantjes

gebakken zalm in een sesamkorst met een bloemkool-kokoscrème, bimi, kikkererwten en teriyaki

toni jnsteak in speceri jenkorst met zoete-aardappelcrème, asperges, amandelen en kappertjes

I N  LOV E  W I T H  LO B ST E R
hele kreeft gegratineerd met yuzu/soja boter geserveerd met spinazie en groene asperges

F I S H

S E A P L AT T E R  D E LU X E
S E RV E D  H OT,  M I N  2  P E RS.

al het lekkers uit de oceaan. onze kreeft, gegrilde gambas en visspecialiteiten
geserveerd met groene asperges, friet en aioli 

+15 50  P. P 

T H E  B O L LY WO O D
authentieke gele curry met grote gepelde gambas geserveerd met gebakken ri jst

 

M A I N S 

langzaam geroosterde bloemkool geserveerd met bloemkoolpuree, krokante nootjes, 
artisjok en korianderolie

geroosterde courgette gemarineerd met harissa en geserveerd met hummus, dukkah, 
koriander en crème fraiche

burger van zwarte bonen, mais en jalapeno pepers belegd met avocadocrème, 
tortillachips en cheddar geserveerd met uienringen en aioli 

˜

 ^

+14 50

-2

-2

-2

G R E E N  AS PA R AG U S

D U C K  &  DA N DY

vier asperges met beurre noisette

ROS S I N I

N YC  C H E ES E B U RG E R

GA R L I C  P R AW N S

AC C ES S O R I ES S I D E  D I S H ES

drie gambas gebakken in knoflook

H A L F  A  LO B ST E R
halve kreeft gegratineerd met yuzu/soja 

gebakken eendenlever

O N I O N  R I N G S
zes uienringen met aioli

15 75

15 95

19 75

 

T H E  B I G  DA D DY
2  P E RS.

700 gram ribeye geserveerd met garnering van de chef

+ 9 50  P. P

M E AT  S P EC I A LS  &  ST E A KS

C H E E KY  BASTA R D

C L AS S I C  D U O  D E L I G H T

 gestoofde lamsnek met tabouleh van broccoli, pi jnboompitjes en rozi jn geserveerd met yoghurtdip

zacht gegaarde buikspek met drie coquilles, een puree van zoete aardappel en geroosterde bosui

gestoofde kalfswang met bimi, sojaboontjes, bloemkoolcrème, tom kha kai saus en wilde ri jst

cheeseburger met bacon, tomatensalsa, avocado, uienringen en aioli

L A M B  M A R R A K ES H  ST Y L E

M A I N S 

13

  150  G R A M 14 50

eendenborst met aziatische groente, saus van soja en gember geserveerd met gebakken ri jst

+ 5

G E N T L E M A N  ST E A K
blonde d’ aquitaine ribeye, 300 gram, geserveerd met koolsla en café de paris boter

+ 9 50

TO U R N E D OS
blonde d’ aquitaine tournedos, 200 gram, geserveerd met koolsla en café de paris boter

+ 9 50

D ES S E RT S

“ T H E  E N D  C R E D I T S”
JAC K I ES  C H O I C E  -  B I G  BA L L I N  -  C H E ES EC A K E  -  C R ÈM E  B RU L E E  - 

C R AC K P I E  -  D U B O I S  H A P PY  E N D  -  C H E ESY  D ES I R E

u ontvangt ons uitgebreide dessertmenu van uw gastheer/vrouw

hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken ri jst of friet
allergieen en/of dieetwensen? maak dit alti j     d kenbaar bi j  uw gastheer/vrouw..


