DRUK 3D CZEKOLADY

edukacyjne warsztaty technologiczno-kulinarne dla dzieci

PROJEKTUJEMY | DRUKUJEMY W 3D | DEKORUJEMY | ZJADAMY




Jako pierwsiw Polsce drukujemy
czekolade w 3D..

Dzieki warsztatom, ktore kierujemy do najmtodszych,
dajemy im niepowtarzalng mozliwos¢ zobaczenia
i posmakowania tej stodkiej technologii.
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Uczestnicy pierwszy raz zajrzg z nami do kuchni
przysztosci, w ktorej podgladac bedziemy razem prace
drukarki 3d.
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Powiemy z czego mozna wydrukowac finezyjne
przekaski, jak przygotowac czekoladowego
supermena i dlaczego warto zabrac takg drukarke
w kosmos.

W trakcie warsztatu wspolnie zaprojektujemy tez
desery marzen, ktdry nastepnie wydrukujemy i zjemy!




..1prezentujemyte technologie
w formie edukacjii zabawy!

Dowiedzmy sie jak powstaje czekolada.
Poprobujmy jej roznych rodzajow.

Rozbudimy kreatywnosc¢ projektujac
czekoladowe ksztatty.

Poznajmy technologie druku 3d czekolady.

Stwdrzmy autorski deser przy uzyciu
drukarki 3D do czekolady.




Jedyne takie warsztaty
technologiczno-kulinarne...

TECHNOLOGIA
DRUKU 3D

CZEKOLADA

* Proces powstawania czekolady. * Druk 3D w praktyce (wydruk
* Rodzaje czekolady i roznice w kilka minut).

pomiedzy nimi (z degustacja!) Modelowanie komputerowe
* QObecne i przyszte sposoby Przygotowanie plikdw do

wykorzystania druku 3D druku.

czekolady w praktyce.

WYSTRZALOWY DESER
PRZYSZLOSCI

=

* Projektowanie, drukowanie
i dekorowanie czekoladowego
deseru.

* Przyktady zastosowania
technologii druku 3D czekolady
przez cukiernie i restauracje.



Co doktadnie bedzie sie dziato
W czasie warsztatow?

1. Prezentacja o czekoladzie

z prébowaniem réznych typow belgijskiej czekolady

2. Pokaz druku 3d czekolady

na dwoch urzgdzeniach, z wyttumaczeniem procesu
i zasady dziatania drukarek 3d i degustacjg na biezgco

3. Rysowanie w grupach

w 2-3 osobowych grupach, przygotowanie rysunkow,
ktore zostang wydrukowane z czekolady w dalszej
czesci warsztatow




Co doktadnie bedzie sie dziato
W czasie warsztatow?

4. Projektowanie i modelowanie
komputerowe

kazdy rysunek zostaje wgrany do komputera, prowadzacy
ttumaczy proces przetwarzania obrazkow na model 3d i
pokazuje komputerowg wizualizacje procesu druku

5. Drukowanie i dekorowanie deseru

projekty sg drukowane samodzielnie przez dzieci, a nastepnie
dekorowane dodatkami: pudrem malinowym, pokruszonymi
ciasteczkami, liofilizowanymi malinami, Swiezymi owocami,
sSwiezymi ziotami w celu stworzenia deserow na miare
nowoczesnych cukierni

6. Stodki upominek na zakonczenie

kazdy uczestnik dostaje wczesniej przygotowang
czekoladke z drukarki 3d



Szczegoty
i warunki wspotpracy

Sugerowana liczba osdb:
10-15 (max. 20)

CENA netto (+23% VAT)

(za 1 warsztat, niezalezna od iloSci dzieci do
15 os.**, zalezna od iloSci sesji w ciggu dnia):

1 sesja =2
2 sesje >
3 sesje 2
4 sesje 2>
>4 sesje 2>

*przy wiekszej ilosci (do 200s.) doptata 20zt/sesje

400 zt
300 zt
270 zt
240 zt
210 zt

Czas trwania: Miejsce warsztatow
60min Zapewnione przez organizatora
CENA OBEJMUIE:

e przeprowadzenie warsztatow z wykorzystaniem
dwdch specjalistycznych drukarek 3d do jedzenia,

* skfadniki do drukowania i przystrojenia czekolady,

e proébki roznych czekolad do préobowania,

* upominek dla kazdego uczestnika,

* dojazd na terenie Warszawy i okolic (do 50km)



Food Design 3D to innowacyjna polska firma, oparta na
wieloletnim doswiadczeniu miedzynarodowym w

rozwijaniu i praktycznym stosowaniu technologii druku 3D

jedzenia. Dziatamy z mitosci do wysokiej jakosci czekolady
i fascynacji food designem, bedgc ekspertami taczenia
jednego z drugim. ChocoTales by 3D to nasza marka, pod

ktorg oferujemy niepowtarzalne czekoladowe produkty i
ustugi, niedostepne wczesniej na polskim rynku.

www.chocoTales.pl



